
08/05/2024

1

Áreas Temáticas

Talleres

 Química de Alimentos (Food Chemistry).
 Enseñanza en la Ingeniería de Alimentos (Education in Food

Engineering).
 Ingeniería de Alimentos (Food Engineering).
 Seguridad Alimentaria (Food Safety).
 Bioprocesos y Biotecnología de Alimentos (Food Bioproducts).
 Ingeniería de Procesos en Alimentos (Food Process Engineering).

Las memorias serán publicadas en la Revista de Ingeniería en Industrias Alimentarias

 Elaboración de Bebidas Fermentadas Lácteas.
 Simulación de Fluidos para la Industria Alimentaria.
 Elaboración de Cerveza Artesanal.
 Fundamentos de Limpieza y Desinfección Industrial.
 Frutas.

Lugar del Congreso:

Centro Nacional de Innovación Educativa y Desarrollo Docente del TecNM Roque

Sube tu resumen, límite 6 de junio de 2024

18 
sep

19 
sep

20 
sep

17 
sep Uso de nanopartículas como vehículo para dar valor 

agregado a los alimentos.

Dr. Carlos Regalado González 
Universidad Autónoma de Querétaro

Ciencia y tecnología de la masa y tortilla de Maíz.

Dr. Geronimo Arámbula Villa
Cinvestav, Unidad Querétaro

Legislación y política internacional en inocuidad 
alimentaria.

Dr. Alejandro Castillo
Texas A&M University

Rastreo y control de microorganismos patógenos en 
los ambientes de producción de alimentos.

Dra. Montserrat Hernández Iturriaga
Universidad Autónoma de Querétaro

Conferencias Magistrales




